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Suppen
Rindfleischsuppe nach ,Grofmutters Art*
550€

Rahmsiippchen vom HokKgido-Kiirbis
6,90 €

Vorspeisen

Ofenfrisches Baguette mit Knoblauchcreme
550 €

Jahreszeitlicher Blattsalat in Senfdressing mit
gerduchertem norwegischem Lachsscheiben mit
Sahnemeerrettich und Baguette
16,50 €

Gebratene Scampi mit frischen Champignons, Zwiebeln,
Knoblauch und Kirschtomaten in einem Kriuter-Fond,
dazu servieren wir Baguette

16,50 €

Vegetarisch
Gebratene Kartoffelgnoccis mit Champignons und
HokKaido-Kiirbis in einer Krautersauce
14,50 €
KnacKige Salate in Senfdressing mit Rote Bete,
ZiegenfrischKise, Lavendelhonig und
Whalniissen, Baguette




Ovetwaul

Fisch
»Baumberger Bachforelle” mit Aromen gefillt in Butter
gebraten mit SalzKartoffeln und frischen Salaten der Saison
22,50 €

Gebratene norwegische Lachswiirfel mit Hokkgido-Kiirbis,
Cherrytomaten und Kartoffelgnoccis
in einer Sahnesauce
26,50 €

,Bitte fragen Sie uns nach unserem tagesaktuellen Fischangebot!“
Hauptgerichte
Ttalienische Blattsalate mit Tomatenscheiben, Mozzarella

und Poulardenbrust unter einer Ruccolakruste
14,50 €

Hausgemachte Nudeln mit Filetstreifen, Champignons und
Zwiebeln in Rahmsauce mit Kise tiberbacKen
14,50 €

200 g Angus Landhausburger mit Tomaten, Gurken, Kise, BBQ,
gebratenem SpecK, Zwiebeln, Riihrei und Pommes Frites
17,90 €

Miinsterlinder Landschweinschnitzel , Jiger Art”
mit Champignons in Rahmsauce, Pommes Jrites
und Salat der Saison
17,90 €

Miinsterlinder Landschweinschnitzel ,Zigeuner Art*
mit Paprikg, Zwiebeln und Champignons in
einer pikanten Sauce, Pommes Jrites
und Salat der Saison
17,90 €

Haustopf ,Overwaul” - drei Kleine Steaks mit Kriuterbutter
frische Champignons, Gemiise und BratKgrtoffeln
23,50 €




Overwaul

Kleines Rinderfilet mit RuccolaKruste auf italienischen
Blattsalaten, gebacKenem Champignonkgpfen und Ajvarcrem
24,50 €

Geschmorte Haxe vom Baumberger Milchwiesenlamm mit
italienischen Gemiise, Rosmarinsauce und Kartoffelgnocci
26,50 €

Schweinemedaillons mit frischen Champignons in
Kriuterrahimsauce, Pommes Frites und Salat der Saison
24;5 0 €

Argentinisches Rumpsteak 220g ,MadagasKgr* mit altem
Cognac flambiert,in einer Sahnesauce mit grinem Pfeffer,
Pommes Frites und Salat der Jahreszeit
28,50 €

So schmeckt das Miinsterland

Schnittchen mit Walterings luftgetrocKnetermn
Knochenschinken aus Nottuln, hausgemachtem
Kartoffelsalat, Schwarzbrot und Gewiirzgurken

12,50 €

Bratkgrtoffeln mit SpecK und Zwicbeln,
drei Spiegeleier, vom Hof Baumeister aus Altenberge
und Salat der Saison
14,00 €

Miinsterlinder Siilze von der Spanferkelhaxe
mit einer feinen Remouladensauce,
Salatstriufchen und Bratkgrtoffeln
14,50 €

GeKochtes Miinsterlinder Rindfleisch mit Zwiebelsauce,
SalzKgrtoffeln und Salat der Saison
19,50 €
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Fiir den Kleinen Hunger

Hausgemachte Currywurst mit Pommes Frites
8,50 €

Zwei gebacKene Camembert mit Salaten umlegt, frittierter
Petersilie und Preiselbeerpfirsich
950€

Fiir unsere Kleinen Gdste
Fischstibchen mit Pommes Frites
8,50€

ChicKen Nuggets mit Pommes Jrites
8,50€

Drei Kugeln Eis mit bunten Smarties
350€

Dessert

Gemischtes Eis mit Safine

»HerKentruper” Herrencreme
6,00 €
Vanilleeis mit heifen Kirschen und. Schlagsahne
7,00 €
Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce
850€

Espresso ,San Marco® mit einem
Schuff Amarettosirup und Sahne

Anderungen vorbehalten!




